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Programma 12 / 13 / 14 OTTOBRE 2024, 
ORTO BOTANICO DI PALERMO

SABATO, 12 OTTOBRE

DOMENICA, 13 OTTOBRE

LUNEDÌ. 14 OTTOBRE

17:00 - Apertura cancelli

Inizio delle attività e delle degustazioni.

18:00 - Masterclass: Vini Vulcanici ad Alta Quota

Le selezioni di Tenute Nicosia, in collaborazione con

Le Vie dei Tesori. 20 posti disponibili.

19:00 - Momento Talk: Le Donne del Vino

Discussione e approfondimento sul contributo

femminile nel mondo del vino.

20:30 - Poesie in musica di πgreco e Sanam Ighani

22:00 - Fuori Salone: Spettacolo Luca Ward

“Il talento di essere tutti e nessuno”

13:00 - Brunch WineSicily da Talea, Orto Botanico

Music by DISCOTONICA con SAGI REI

17:00 - Apertura e inizio delle attività della giornata.

18:00 - Masterclass: Azienda Tonnino

"Siciliano non è solo chi nasce in Sicilia, ma anche chi ci cresce:

Tonnino racconta lo Chenin Blanc e il Pinot Grigio" in

collaborazione con Le Vie dei Tesori. 20 posti disponibili.

19:00 - Generazione Next – Momento Talk

“Giovani e vino: nuove visioni, nuovi sapori”

20:00 - Premiazione WineSicily Cup

Cerimonia di premiazione presso Villa Airoldi Golf.

21:00 - Chiusura manifestazione

con ospite la selezione musicale di Mario Caminita

10:30 - 14:30 - Giornata dedicata agli operatori

Attività esclusive per operatori del settore

Premiazione: "Premio WineSicily" 6ª Edizione

Cerimonia di premiazione per wine blogger e

operatori del settore.



Essere giunti alla sesta edizione consecutiva di Wine Sicily

è motivo di orgoglio per me e per il team che ogni anno si

impegna per realizzare al meglio questa manifestazione.

Nel corso delle precedenti edizioni abbiamo cercato di

elevare questo evento ad una dimensione sempre più

rivolta non solo ai semplici appassionati del vino, ma

anche a coloro che sono in prima linea nel mondo

vitivinicolo. 

Wine Sicily in poco tempo è diventato un contenitore che

al suo interno abbraccia tante iniziative legandole alle

radici delle nostra terra.

L'identità, l'inclusione, la ricchezza, la curiosità, la diversità,

la bellezza della Sicilia sono i pilastri che ci spingono a far

sì che ogni anno la manifestazione possa migliorare ed

essere più ricca di contenuti.

La valorizzazione dell'eccellenze siciliane del vino è da

sempre la base del nostro progetto, per questo negli

ultimi anni abbiamo avuto la forza e la volontà di

espandere il nostro brand in tour con le tappe di

Milano, Torino ed ultimamente ospiti del SicilyFest a

Londra.

Il riconoscimento importantissimo ottenuto quest'anno

dal Ministero del Made in Italy, ci spinge sempre più a

porci nuovi obiettivi per soddisfare sia le aziende, che

ogni anno, non ci fanno mai mancare il loro supporto,

ma anche il pubblico appassionato che affolla l'evento.

Wine Sicily è una realtà tutta siciliana. Di questo ne

andiamo fieri.

LA SESTA EDIZIONE



Accompagnare anche quest'anno attraverso Wine

Sicily e con il sostegno dell'Assessorato che

rappresento le piacevoli ed uniche emozioni legate

allo straordinario patrimonio  vitivinicolo che la nostra

isola offre costituisce ancora una volta una occasione

proficua di promozione della Sicilia. Il carattere ormai

consolidato della manifestazione che giunge alla sesta

edizione conferma quella sana capacità di esportare il

brand Sicilia con il coinvolgimento di cantine e

pregiate referenze ,avviando specifiche

collaborazioni finalizzate a favorire maggiormente

l'incoming turistico. Colgo nell'iniziativa una attenta

capacità, non soltanto di estendere le emozioni al

pubblico dei winelovers e dei tanti turisti presenti nel

territorio, ma anche  di prevedere all'interno dei tanti

appuntamenti in programma, specifici b2b destinati

agli esperti del settore, elemento quest'ultimo di

arricchimento dell'offerta utile al rafforzamento del

segmento vitivinicolo. Voglio formulare il mio

apprezzamento per l'iniziativa che continua a

coniugarsi  appieno con i contenuti della

programmazione dell'Assessorato, guardando anche

a momenti di intrattenimento e di degustazione dei

nostri prodotti e,quindi, favorendo al suo interno

forme di integrazione fra diversi segmenti dell'offerta

turistica, elementi che concorreranno ad accrescere il

successo già registrato nelle precedenti edizioni. 

Assessore regionale 
al Turismo

ELVIRA AMATA

WineSicily Sesta edizione 



Con la sesta edizione di Wine Sicily, anche quest’anno

Palermo diventa per tre giorni il fulcro e il punto di

incontro dell’eccellenza della produzione vinicola

siciliana. 

Il Comune di Palermo è orgoglioso di sostenere

l’evento che è ormai diventato un momento

tradizionale per la città, raccogliendo il meglio delle

cantine siciliane, esperti del settore e semplici

appassionati del vino. I numeri di questa edizione, le

diverse attività in programma confermano come Wine

Sicily sia un appuntamento in costante crescita,

convinti che anche quest’anno sarà sostenuto da un

importante successo da parte del pubblico. 

Wine Sicily, nel corso degli anni, è stato capace di

coniugare incontro e intrattenimento, ma anche

cultura ed economia, mettendo in risalto le principali

cantine del territorio dell’Isola che oggi

rappresentano un pilastro dell’attività produttiva della

Sicilia ed è per queste ragioni che rivolgo il mio

ringraziamento agli organizzatori dell’evento che ad

ogni edizione si spendono per questa grande

manifestazione a Palermo

Sindaco 
di Palermo

ROBERTO LAGALLA

WineSicily Sesta edizione 



Il Sistema museale di Ateneo racchiude sei musei

(Orto Botanico, museo di Zoologia, museo di

Geologia, museo Storico dei Motori e dei

Meccanismi, museo della Specola, museo della

Radiologia), siti storici, primo fra tutti il Complesso

Monumentale dello Steri con il Palazzo Chiaromonte

e le carceri dell’inquisizione, e siti paesaggistici

quale la Fossa della Garofala. A questi e altri siti, si

aggiungono le tante collezioni. È un patrimonio di

immenso valore e bellezza, che il Sistema Museale

conserva, valorizza e apre al territorio nell’ottica

della sua precipua missione: quella di public

engagement attraverso collaborazioni con realtà

locali, nazionali e internazionali. 

Fra queste si annovera Wine Sicily, una realtà nata a

Palermo giunta alla sesta edizione con un

coinvolgimento annuo di 50 cantine. Un contenitore

del mondo vitivinicolo ricco di idee, passione e

sicilianità. In questo modo, il Sistema Museale e

l’Orto Botanico in particolare, diventa il luogo di

incontro, catalizzatore di nuove collaborazioni fra

aziende e operatori, fra Università e Città, fra

pubblico e privato. Un luogo dove la bellezza e la

passione si incontrano.

Presidente del Sistema
Museale di Ateneo

MICHELANGELO
GRUTTADAURIA

WineSicily Sesta edizione 



Vorrei rivolgere il mio saluto piu’ cordiale a tutti coloro che anche

nel 2024 hanno deciso di esporre e visitare Wine Sicily, una

manifestazione che ormai rappresenta una realtà di riferimento del

settore, ormai giunta alla 6^ edizione. Per far si che manifestazioni

come il Wine Sicily possano svilupparsi e progredire, abbiamo

lanciato, fin dall’insediamento del Governo Schifani, tante

importanti iniziative nel settore delle infrastrutture e della

mobilita’,  fondamentale per consentire ai visitatori, alle aziende, ai

turisti di potersi muovere con maggiore facilita’ nella nostra isola. 

L’importante impulso per completare l’autostrada A19 Palermo-

Catania, commissariata dal governo nazionale con il presidente

Schifani, i cui lavori hanno avuto una grande accelerazione con la

chiusura di un numero importante di cantieri e la riduzione incisiva

dei tempi di percorrenza. Il completamento della Palermo-

Agrigento entro la fine del 2024, in vista delle manifestazioni

legate alla designazione della Città dei Templi quale Capitale della

Cultura 2025.

La progettazione e realizzazione del Ponte Corleone a Palermo,

un importante raddoppio del viadotto che collega le due parti

della Sicilia. L’attenzione alle strade provinciali che hannontrovato

spazio nell’agenda fel Governo regionale.

Il potenziamento dei collegamenti navali, l’ammodernamento

della rete ferroviaria ed aeroportuale e la istituzione del Bonus

contro il caro voli, sono soltanto alcuni degli esempi di come il

governo regionale sta mettendo in campo forze e risorse anche

per sostenere gli eventi turistici ed imprenditoriali di qualità che

ogni anno la Sicilia ospita per esaltare le eccellenze produttive.

Stiamo lavorando affinché tutto questo possa realizzarsi

Assessore Regionale delle
Infrastrutture e mobilità

ALESSANDRO ARICÓ
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Inclina il bicchiere e osserva il colore, 
la limpidezza e la consistenza del vino. 
Questo ti darà indizi sulla sua età e sulla
struttura.

Osserva la sua consistenza e l'intensità dei
sapori. Prova a riconoscere note di frutta,
spezie o minerali, e valuta l’equilibrio tra
dolcezza, acidità e tannini.

Tra una degustazione e l'altra, 
è fondamentale pulire il palato con
 un sorso d’acqua per apprezzare al
meglio i diversi aromi e sapori. 

Cerca di distinguere gli aromi primari
(fruttati, floreali), secondari (spezie, erbe)
e terziari (legno, vaniglia).

Il finale o "persistenza" di un vino è
fondamentale. Dopo aver deglutito, 
nota quanto tempo i sapori rimangono
in bocca.

La degustazione è un’esperienza
personale, quindi segui il tuo gusto 
e lascia che i tuoi sensi ti guidino.

6 CONSIGLI PER DEGUSTARE 
AL MEGLIO IL VINO
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Osserva il vino

Sorseggia lentamente

Pulire il palato tra 
un assaggio e l'altro

Apprezza il profumo

Attenziona il retrogusto

Ascolta i tuoi sensi





La sesta edizione di Wine Sicily

celebra la straordinaria biodiversità

che caratterizza l’isola e i suoi vini. La

Sicilia vanta un ecosistema vitivinicolo

unico, in cui la varietà dei terroir, dei

microclimi e delle specie autoctone si

combinano per creare vini di

ineguagliabile complessità e identità. 

Ogni calice racconta storie di territori

antichi, di viticoltura sostenibile e di

una tradizione che si evolve senza

mai perdere le proprie radici. 

Allo stesso tempo, la capacità dei

produttori siciliani di accogliere e

valorizzare vitigni internazionali ha

arricchito ulteriormente la scena

vinicola, creando un equilibrio tra

tradizione e innovazione che riflette

la continua evoluzione della

viticoltura isolana.

Per la manifestazione 2024,

WineSicily celebra questa ricchezza

promuovendo un dialogo tra cultura,

territorio e il costante impegno dei

produttori nel preservare e innovare,

sempre in sintonia con la natura e la

sua biodiversità.

Biodiversamente
unica, ricca,
identitaria.

La Sicilia del vino

WineSicily Sesta edizione 
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Il turismo enogastronomico in Sicilia è in continua crescita,

con una stima di oltre 14 milioni di visitatori l’anno, attratti

non solo dalle sue bellezze naturali e artistiche, ma anche

dal fascino della sua tradizione vinicola. Grazie a una lunga

storia vitivinicola che risale a oltre 3.000 anni fa, la Sicilia è

oggi una delle mete più ambite dagli appassionati di vino

di tutto il mondo.

Negli ultimi anni, la regione ha visto una vera e propria

rinascita del settore enoturistico, con cantine che offrono

esperienze sempre più sofisticate: dalle visite guidate nei

vigneti storici, alle degustazioni esclusive in tenute

incastonate tra mare e montagna. Secondo uno studio di

Nomisma Wine Monitor, circa il 75% dei turisti

enogastronomici considera l’esperienza legata al vino una

delle principali motivazioni di viaggio, e la Sicilia si

posiziona al quinto posto tra le destinazioni italiane più

apprezzate in questo campo.

La forza del vino siciliano non risiede solo nei suoi vitigni

autoctoni come il Nero d’Avola, il Grillo o il Carricante, ma

anche nella capacità dell'isola di accogliere con successo

varietà internazionali come lo Chardonnay e il Syrah, che

trovano nei suoli siciliani una nuova e autentica

espressione. Questa combinazione di rispetto per la

tradizione e sguardo al futuro ha permesso alla Sicilia di

ritagliarsi un ruolo di primo piano nel panorama vitivinicolo

mondiale, con una produzione di oltre 100 milioni di

bottiglie l'anno e un export in crescita costante verso

mercati come gli Stati Uniti, il Regno Unito e la Germania.

Scoprire la Sicilia attraverso il vino non significa solo

visitare cantine, ma vivere un’esperienza a tutto tondo. Le

strade del vino dell’Etna, della Val di Noto e della Sicilia

Occidentale offrono itinerari che attraversano territori di

rara bellezza, dove la scoperta del vino si fonde con la

storia, la gastronomia e l’artigianato locale: ad oggi,  la

Sicilia si conferma una destinazione chiave per il turismo

enologico, dove ogni sorso racconta una storia millenaria

di passione e cultura.

Wine Tourism: 
perchè scoprire la Sicilia
attraverso il vino

L’ENOTURISMO COME RISORSA CULTURALE

WineSicily Sesta edizione 
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Scoprire i vitigni autoctoni
della Sicilia: un patrimonio
di diversità e tradizione
LA SICILIA È UNA TERRA CHE VANTA UNA STRAORDINARIA VARIETÀ DI VITIGNI AUTOCTONI, FRUTTO DI SECOLI 
DI COLTIVAZIONE E TRADIZIONE. SCOPRIRE QUESTE UVE SIGNIFICA IMMERGERSI IN UN VIAGGIO ENOLOGICO
UNICO, DOVE OGNI CALICE RACCONTA UNA STORIA DI BIODIVERSITÀ E LEGAME CON IL TERRITORIO.

WineSicily Sesta edizione 



I vitigni autoctoni sono varietà di vite che si sono

sviluppate in una specifica regione geografica per un

lungo periodo, adattandosi al clima, al suolo e alle

condizioni locali. In altre parole, sono il risultato di una

profonda integrazione tra natura e cultura enologica,

rappresentando un legame unico tra la terra e il vino che

vi si produce. Questo li distingue dai vitigni

internazionali, che possono essere coltivati in molte

parti del mondo, come Chardonnay, Merlot o Cabernet

Sauvignon, perché non legati strettamente a una

regione specifica.

La Sicilia, grazie alla sua storia millenaria e alla varietà di

microclimi, è un territorio privilegiato per la

coltivazione dei vitigni autoctoni. Questi vitigni  

rappresentano un patrimonio unico di biodiversità,

differenziandosi per le loro caratteristiche distintive che

riflettono il paesaggio variegato dell’isola, dai terreni

vulcanici alle coste assolate.

Tra i più noti, il Nero d’Avola è senza dubbio uno dei

più rappresentativi. Coltivato prevalentemente nella

parte sud-orientale dell’isola, produce vini dal colore

intenso, con profumi di frutta matura e spezie, robusti

ma al tempo stesso eleganti. 

Accanto ad esso troviamo il Frappato, un vitigno più

leggero e fresco, noto per i suoi aromi floreali e fruttati,

perfetto per vini vivaci e piacevoli. Un altro rosso di grande

interesse è il Perricone, che regala vini strutturati e

complessi, con note di erbe aromatiche e frutti di bosco.

Sul fronte dei bianchi, la Sicilia brilla con varietà come il

Grillo, dal profilo fresco e versatile, capace di esprimere

sia vini semplici e beverini che versioni più complesse e

strutturate. Il Catarratto, uno dei vitigni più antichi e

diffusi sull’isola, è apprezzato per la sua freschezza e il

carattere minerale, mentre l’Inzolia regala vini dalle

delicate note fruttate e marine.

La ricchezza dei vitigni autoctoni
siciliani è il risultato di secoli di
adattamento, un patrimonio che
racconta l'identità unica della Sicilia.

VITIGNI AUTOCTONI E INTERNAZIONALI
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Oltre 
al “buono”
c’è di più

Esprimere le proprie impressioni sul

vino è un’arte che arricchisce

l’esperienza di degustazione.

Quando si assaggia un vino, è

fondamentale andare oltre il

semplice “buono” e descrivere con

precisione ciò che si percepisce. Ecco

alcuni suggerimenti per comunicare

efficacemente le proprie sensazioni.

Non dimenticare di condividere le

emozioni evocate dal vino: fa parte

della magia della degustazione.

Ricorda, non ci sono risposte giuste o

sbagliate, ma la tua personale

percezione è ciò che rende unica

ogni degustazione.

4 consigli
fondamentali 
per esprimere un
parere sul vino

WineSicily Sesta edizione 



ARTICOLA LE TUE SENSAZIONI

SCEGLI AGGETTIVI SPECIFICI

CONDIVIDI LE TUE EMOZIONI

RIFLESSIONE E COMPARAZIONE

Prova ad articolare l'esperienza sensoriale
utilizzando frasi come “Sento note di…” o
“Questo vino evoca…”. Queste espressioni
ti aiuteranno a descrivere in modo chiaro e
preciso le caratteristiche del vino.

Utilizza aggettivi specifici per delineare la tua
esperienza: “fruttato” per descrivere vini con
aromi di frutta fresca, “complesso” per quelli
che rivelano una gamma di sapori, e
“vellutato” per denotare una texture
morbida e setosa. Questi termini offrono una
comprensione più approfondita della tua
impressione.

Includi le emozioni suscitate dal vino: frasi
come “Questo vino induce una sensazione di
rilassatezza” o “Evoca ricordi di serate estive”
possono rendere la tua descrizione più
personale e coinvolgente.

Prenditi un momento per riflettere su come il
vino si confronta con altri che hai assaggiato
in passato. Considera domande come “È più
dolce o più secco di…?” o “Ha una struttura
simile a…?”. Questo approccio non solo
arricchisce la tua analisi, ma fornisce anche un
contesto che può rivelarsi interessante e utile
per gli altri degustatori.

Scoprire il vino è un'esperienza sensoriale
affascinante, che coinvolge non solo il palato 
ma anche la vista, l'olfatto e il ricordo.

1

2

3

4
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Uno dei momenti più attesi di Wine Sicily sarà la quarta

edizione del prestigioso Premio Wine Sicily. La giuria,

composta da 10 wineblogger di rilievo nazionale, verrà

coordinata dal palermitano Ugo Cosentino (Grand Crew) e

da Ilaria Cappuccini, in arte Just.SayWine, che da tempo è

Ambassador della manifestazione. Quest'anno, si

aggiunge una novità: una piccola quota di "bevitori di vino

consapevoli", appassionati amatoriali ma informati, si unirà

alla giuria, offrendo una visione più ampia e accessibile al

processo di valutazione.

Il premio verrà assegnato al vino proposto

spontaneamente dalle cantine partecipanti, scelto non

solo per le sue caratteristiche tecniche, ma anche per la

capacità di emozionare e coinvolgere. I giurati,

attraverso una degustazione alla cieca, assaggeranno i

vini e ne valuteranno l'esperienza complessiva: dal

profilo organolettico all'impatto emozionale. La giuria

premierà il vincitore Lunedì 14 Ottobre, celebrando il

vino che ha saputo raccontare al meglio l’anima e il

territorio siciliano.

Il premio WineSicily 2024

UGO COSENTINO ILARIA CAPPUCCINI
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Scegli, prenota, degusta 

Entra a far parte
di Winexpe

Con WineExpe l’enoturismo 
diventa digitale.

WineExpe è la piattaforma nata dall’esperienza di WineSicily, pensata

per connettere winelovers e cantine in modo semplice e veloce. Con un

solo click potrai esplorare le cantine siciliane, prenotare degustazioni,

tour e soggiorni, e vivere in prima persona la bellezza dell’enoturismo. 

POWERED BY WINESICILY

WINEXPE.IT

SCOPRI DI PIÙ

WineSicily Sesta edizione 

Unisciti alla rete enoturistica che
trasforma la gestione delle prenotazioni

e amplia la tua visibilità






